
Все работы хороши, выбирай на вкус 
Всё течёт, всё меняется и мир профессий не стоит на месте. Каждый год появляются все новые и 

новые профессии, так как пищевая промышленность развивается интенсивно, как и другие отрасли. 

Популярность в востребованных профессиях меняется стремительно и те профессии, которые были 

на пике вчера, могут оказаться совершенно ненужными уже завтра. Какие профессии будут нужны 

через год или 5-10 лет? Этим вопросом задаются старшеклассники МБОУ «СОШ №2». Какие 

современные профессии уже имеются на рынке труда, какие появятся в ближайшем будущем, а какие 

претерпят изменения, стремясь соответствовать времени – эти вопросы стояли на повестке 

профориентационного урока в 8 «В» классе. 

     
Ребята рассмотрели несколько современных профессий, уже имеющихся на рынке пищевой 

промышленности: пиццамейкер, ремюер, купажист, шоколатье, дегустатор. 

Современные тенденции в питании оказывают влияние на формирования рынка профессий.  в 

ближайшем будущем будут востребованы такие профессии, как: крио-технологи/кондитеры, повар 

молекулярной кухни, молекулярный диетолог.  

    

Безусловно, новых профессий, так или иначе касающихся пищевой промышленностей, существенно 

больше. Ребята постарались кратко коснуться самых интересных, на их взгляд. На пищевую отрасль 

окажут влияние и развитие генной инженерии, и медицины, и микробиологии, на всех этапах производства 

будут использоваться новые техники, методы, технологии. Инновации будут рождаться одна за другой, 

увлекая за собой профессионалов в непростой, но интересный путь, рождая новые профессии и 

специальности.  

На уроке были рассмотрены и учреждения СПО и ВО Кузбасса с возможностью обучения 

выпускников девятых и одиннадцатых классов по профессиям и специальностям пищевой 

промышленности.  


